
●冷凍・冷蔵の商品と常温便の商品をご一緒に注文頂いた場合は冷蔵便でお送りさせて頂きますので到着後の保管にはご注意下さい。
●価格は肉の場合、1kgまたは１パックあたりの単価を表示しています。
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03-4590-3409TEL.
電話番号が変わりました。

新商品コーナー

[550ｇ]

[2ｋｇ]

[約1.2kg]

[約１．５㎏] [約１㎏]

[約100
～250ｇ]

[1ｋｇ]55-70

55-69

33-26

15-28 15-44

21-11

15-531,080円 /パック（+税）

1,948円 /パック（+税）

380円 /kg（+税）

898円 /kg（+税） 1,280円 /kg（+税）

3,980円 /kg（+税）

998円（+税）

昔亭(セキテイ)の豚角煮

味付け豚ローススライス

牛タン [ 先 ] ブロック

F1 牛ハツ 牛ハツ芯 ( 心房 )

大地脂肪注入馬刺し

和牛交雑 牛白千枚（Ｆ1）

1.	独自のしょうゆベースのたれでじっく
り煮込んだ柔らかい豚角煮です。
2.	1袋 15枚入りなので、原価計算しや
すい商品です。
3.	大根や煮卵と一緒に惣菜メニュー
や豚角煮丼、豚角煮ラーメンなど、
色々なメニューにご利用頂けます。

赤身の多いロース肉を
スライスし、醤油ベー
スのタレでマリネしまし
た。 柔らかく、ランチや
お弁当惣菜など様々
な料理にお使いいただ
けます。

牛１頭より200ｇ程度しか取れない希少部位となります。 触感はほどよい歯ごたえがあり、
内臓特有の臭みが少なく、子供から女性まで楽しめる、焼肉に最適な商品です。

豪州で育った和牛交雑の品質
のため、国産千枚に負けない
味。使いやすいように現地で湯
ムキをしてからご提供します。

アメリカ産

輸入アルゼンチン産

オーストラリア産

オーストラリア産

国内生産

国産

[約4～5㎏]4-70 8,800円 /kg（+税）

神戸ビーフ 肩ロースリブ側ロース

神戸牛クラシタのリブ側ロースを掃除加工をしております。きめ細かい赤身肉繊維と
適度な脂肪のため、柔らかく甘みのある濃厚な味で人気のある部位です。牛舞が特
別作った規格です。

和牛

原料：カナダ、NZ,AUS産

品質の良い、赤身部位に馬脂肪を注入しており、馬刺しはもちろん、
すしネタ、マリネ、カルパッチョ等に最適ｆです。

イメージ写真

豪州産の高品質の和牛交雑牛ハツを新鮮な内入荷させ、お客様にご提
供いたします。 国産牛より良く動いている環境ての育ちのため、コリコリし
た食感を楽しめます。

原料はフランス産ハンガリー産など

タンシチュー、
カレーなど
煮込み料理に。


